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ENGELALP

ART.NR: 119911 & 66119911

VIKT: 32kg & ca 140 g

OSTTYP: hardost
MJOLKTYP: opastdriserad
LOPE: animaliskt
URSPRUNG: Schweiz
LAGRAD: minst 6 manader
TILLGANGLIG: hela dret
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SCHWEIZ KOMJOLK STYRKA TILL DELIBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

opastériserad KOMJOLK
salt
SOM TAGET UR ETT VYKORT LIGGER DET SCHWEIZISKA LANDSKAPET RUNT mjolksyrakultur

ZURICHSJONS LUGNA VATTEN DAR OSTMAKAREN ERICH KELLER HAMTAR I5pe

UPP MJOLKEN TILL VAR ENGELALP FRAN 32 SMA MEJERIER.

- - Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C
EN SLAT TEXTUR OCH EN AROMATISK, FYLLIG SMAK AR DET SOM UT-

MARKER DEN HAR OSTSPECIALITETEN GJORD AV OPASTORISERAD - -
_ ] _ _ _ NARINGSVARDE PER 100 G
ALPMJOLK. DEN PAMINNER VALDIGT MYCKET OM DEN VARLDSBEROMDA
N _ _ . Energivarde kJ: 1660
GRUYEREN MEN MED DEN STORSTA SKILLNADEN ATT ENGELALP AR NAGOT
Energivarde kcal: 400

KRAMIGARE. ENGELALP AR MASTE FOR ALLA OSTBRICKOR OCH DESS Fett: 310 g

ROBUSTA SMAK GOR DEN AVEN TILL EN IDEALISK OST FOR MATLAGNING, - varav méttat fett: 19.2 g

DEN GER ETT HARLIGT DJUP TILL RATTER SOM POTATISGRATANG. RIV DEN Kolhydrater: 1.0 g

PA DIN FAVORITRATT ELLER VARFOR INTE UNNA SIG ATT NJUTA AV DEN - varav sockerarter: 0 g
PA KNACKEBROD TILL FRUKOST? Protein: 28 g
Salt:1.2g

EN FRUKTIG PINOT NOIR AR ETT UTMARKT VAL FOR ATT ACKOMPANJERA

DE INTENSIVA AROMERNA OCH SALTAN HOS DENNA OST.
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