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BRIE DE MEAUX PDO

DET HAR AR EN BRIE MED VERKLIG KARAKTAR. UTNAMND TILL “KUNGEN

AV OSTAR” | WIEN REDAN AR 1814,

MED EN MJUK DOFT AV SVAMP, NOTTER OCH JORD OCH EN AROMATISK

SMAK MED ANTYDAN AV TRYFFEL, MOGNAR DEN FRAN UTSIDAN OCH IN.

EN MYCKET POPULAR BRIE!
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RENARD GILLARD
BRIE pE MEAUX

S AU LAIT CRU
215% Matgrproduit fint

ARTIKEL NR: 2571 (3 KG)

OSTTYP: dessertost

MJOLKTYP: opastdriserad komjdlk
LOPE: a (animaliskt I5pe)
FETTHALT: 21 %

URSPRUNG: Frankrike

od

FRANKRIKE KOMJOLK STYRKA PERFEKT TILL
1-5 OSTBRICKA

INGREDIENSER

opastariserad KOMJOLK
salt
IGpe

mjolksyrakultur

PDO: ja
Tillganglig: hela aret

Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1131
Energivarde kcal: 272
Fett: 21g

- varav mattat fett: 14.4 g
Kolhydrater: < 0.5 g

- varav sockerarter: < 0.5 g

Protein: 20.3 g
Salt:2g

THE NUMBER COLLECTION

| The Number Collection ingar vara
toppsaljande ostar och speglar det
vi star for och som dina kunder kan
lita pa: ostar med smak utéver det
vanliga, hog kvalitet i eleganta kon-
sumentpack med lattlast info.



