OSTTYP: dessertost

MJOLKTYP: pastdriserad ko-, far- &
getmjolk

LOPE: a (animaliskt I15pe)
FETTHALT: 25%

URSPRUNG: Italien
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INGREDIENSER

pastoriserad ko- get- och

farMJOLK
gradde (MJOLK)
salt
. IGpe
EN RIKTIG LYXIG LITEN OSTBAKELSE FRAN PIEMONTE-DISTRIKTET | NORRA
ITALIEN., TILLVERKAD AV EN KOMBINATION AV KO- FAR- OCH GETMJOLK.
DET GER EN GRADDIGT, KRAMIG OST SOM MOGNAR UTIERAN OCH IN, Tillganglig: hela aret
MED HARLIGT MJUK AROM AV SVAMP OCH CREME FRAICHE. Kylvara: férvaras vid hogst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1200
Energivarde kcal: 290
Fett: 25 g

- varav mattat fett: 18 g
Kolhydrater: 1.8 g

- varav sockerarter: 1.8 g
Protein: 14 g
Salt: 1g

THE NUMBER COLLECTION

— | The Number Collection ingar vara
e n e I m q n n s toppsaljande ostar och speglar det
vi star for och som dina kunder kan
lita pa: ostar med smak utdver det
Engelmanns Sweden AB, Matarvagen 29 C, 196 37 Kungsdngen, Tel: 08-410 728 40 vanliga, hog kvalitet i eleganta kon-
info@engelmanns.se www.engelmanns.se sumentpack med lattlast info.



