DENNA OST AR ALSKAD FOR SINA RIKA SMAKNYANSER AV SMORKOLA,
WHISKY OCH PEKANNOTTER. XO ALDRAS NATURLIGT | MINST 26 MANADER
| TRADITIONELLA LAGER. PA GRUND AV DEN UNIKA MJOLKEN OCH HANT-
VERKET FORBLIR DEN KRAMIG MEDAN DEN UTVECKLAR SIN HARLIGA
SMAK. DET HAR AR DEN MEST LANGLAGRADE BEEMSTEROSTEN MED FINA
KRISTALLER SOM GER DEN SPECIELLA “CRUNCH” SOM MAN LETAR EFTER |

EN OST SOM LAGRATS TILL PERFEKTION.
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OSTTYP: hardost

Mj(_)LKTYP: pastoriserad komjolk
LOPE: a (animaliskt I15pe)
FETTHALT: 36 %

URSPRUNG: Holland

o

HOLLAND KOMJOLK STYRKA TILL OSTBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

pastoriserad KOMJOLK

salt

I15pe

mjolksyrakultur
konserveringsmedel (E251)
fargdmne: anattoextrakt (E160b(ii))

Lagrad: minst 26 manader
Tillganglig: hela aret

Kylvara: forvaras vid hégst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1830
Energivarde kcal: 441
Fett: 36.3 g

- varav mattat fett: 24.2 g
Kolhydrater: 0 g

- varav sockerarter: 0 g
Protein: 26.7 g
Salt:1.9 g

THE NUMBER COLLECTION

| The Number Collection ingar vara
toppsaljande ostar och speglar det vi
star for och som dina kunder kan lita
pa: ostar med smak utdver det vanliga,
hog kvalitet i eleganta konsumentpack
med |attlast info.



