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PARMIGIANO REGGIANO AR EN KLASSISK ITALIENSK RIKTIGT SMAKRIK
PARMESANOST OCH KANSKE EN AV VARLDENS MEST BEROMDA OSTAR.
OSTEN HAR EN NOTIG OCH RUND SMAK OCH AR FANTASTISK BADE | MAT-
LAGNING OCH PA OSTBRICKAN. AROMATISK, LAGOM SALT MED EN TAT

OCH FIN TEXTUR.
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ART.NR: 410501 (950 G) &
410502 (300 G)

OSTTYP: hardost

MJOLKTYP: opastriserad kom;jslk
LOPE: a (animaliskt I15pe)
FETTHALT: 30 %

URSPRUNG: Italien

o

ITALIEN KOM]OLK STYRKA TILL OSTBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER
opastériserad KOMJOLK

salt

Iope

DOP: ja
Tillganglig: hela aret

Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1671
Energivarde kcal: 402
Fett: 30 g

- varav mattat fett: 20 g
Kolhydrater: 0 g

- varav sockerarter: 0 g

Protein: 32 g
Salt:1.6 g



