EN MILD, CYLINDERFORMAD MOGELOST FRAN AUVERGNE SOM AR RIK-
TIGT TREVLIG ATT SE PA MED SIN KARAKTARISTISKA RUNDA FORM. EN
KLASSIKER SOM TILLVERKAS | CENTRALMASSIVET DAR ENDAST MJOLK
FRAN KOR SOM BETAR PA 1600 METERS HOJD ANVANDS. OSTEN AR MJUK
OCH KRAMIG, NAGOT FASTARE AN EN ROQUEFORT OCH HAR EN MILD
BLAMOGELSMAK MED TON AV FRUKT. TILL DEN HAR OSTEN PASSAR ETT

KRYDDIGT PORTVIN ELLER SOTT MUSCATVIN ALLRA BAST.

engelmanns

Engelmanns Sweden AB, Matarvagen 29 C, 196 37 Kungsdngen, Tel: 08-410 728 40
info@engelmanns.se www.engelmanns.se

2021-12-02

ARTIKEL NR: 2612 (2.4 KG)

OSTTYP: blamogelost
MJOLKTYP: pastdriserad komjslk
LOPE: a (animaliskt I5pe)
FETTHALT: 28 %

URSPRUNG: Frankrike
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FRANKRIKE KOMJOLK STYRKA PERFEKT TILL
1-5 OSTBRICKA

INGREDIENSER

pastdriserad KOMJOLK

salt

I15pe

mjolksyrakultur

Penicillium roqueforti (blamagelkultur)

kalciumklorid

Tillganglig: hela aret

Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1402
Energivarde kcal: 338
Fett: 28 g

- varav mattat fett: 20 g
Kolhydrater: 1.5 g

- varav sockerarter: 0.5 g

Protein: 20 g
Salt: 219

THE NUMBER COLLECTION

| The Number Collection ingar vara
toppsaljande ostar och speglar det
vi star for och som dina kunder kan
lita pa: ostar med smak utver det
vanliga, hdg kvalitet i eleganta kon-
sumentpack med lattlast info.



