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ROKT OSTKORV

ARTIKEL NR: 661806

VIKT: 200 g

OSTTYP: hardost

MJOLKTYP: pastdriserad komjalk
LOPE: animaliskt

L URSPRUNG: Holland
ROKT osT | LAGRAD: minst 12 manader

MILD OST MED HARLIG

o @ ¢l

HOLLAND KOM]OLK STYRKA TILL DELIBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

pastériserad KOMJOLK

salt

mjolksyrakultur

Iope

konserveringsmedel: natriumnitrat

fargdmne: Anatto Norbixin E160b (I1),
EN INTRESSANT, BOKVEDSROKT OST | KORVFORMAT. ATT ROKA OST AR karotener E160 A

EN TRADITION SOM FOLJT MED ANDA SEDAN ROMARTIDEN, DA MAN OFTA

ROKTE OSTEN FOR ATT FORLANGA HALLBARHETEN. DENNA CYLINDER- Tillgnglig: hela aret

_ Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C
FORMADE FAVORIT HAR EN MILD OCH FIN KONSISTENS MED HARLIG

ROKAROM, SMAKEN DRAR AT BACONHALLET MEN UTAN ATT TAPPA DEN - -
_ _ NARINGSVARDE PER 100 G
KRAMIGA, SJALVKLARA SMAKEN AV OST. ENKEL ATT SKIVA.
Energivarde kJ: 1305

Energivarde kcal: 312
Fett: 25¢g

- varav mattat fett: 17 g
Kolhydrater: 3 g

- varav sockerarter: <0,5 g

Protein: 19 g
Salt: 3,59
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