NQ56

WYNGAARD CHEVRE AFFINE

OSTTYP: hardost

MJOLKTYP: pastsriserad getM)JOLK
LOPE: a (animaliskt I5pe)
FETTHALT: 31 %

URSPRUNG: Holland

—

HOLLAND GETMJOLK STYRKA PERFEKT TILL
1-5 OSTBRICKA

INGREDIENSER

Pastariserad getMJOLK
Salt
Lope

Syrningskultur
Konserveringsmedel: lysozym (fran
EN HARD GETOST MED EN NAGOT SOT SMAK AV VALNOT OCH CREME AGG)
FRAICHE. DENNA OST HAR TILLDELATS PRIS FOR BASTA GETOST VID
VARLDSMASTERSKAPET FOR OSTAR | WISCONSIN 2016. EN FANTASTISK OST Lagrad: ca 16 veckor

SOM VI STARKT REKOMMENDERAR! Tillganglig: hela aret

Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1558
Energivarde kcal: 372
Fett: 319

- varav mattat fett: 24,1g
Kolhydrater: 0 g

- varav sockerarter: 0 g

Protein: 24 g
Salt: 1,6 g

THE NUMBER COLLECTION

— | The Number Collection ingar vara
e n e I m q n n s toppsaljande ostar och speglar det vi
star for och som dina kunder kan lita
pd: ostar med smak utdver det vanliga,
Engelmanns Sweden AB, Matarvagen 29 C, 196 37 Kungsdngen, Tel: 08-410 728 40 hog kvalitet i eleganta konsumentpack
info@engelmanns.se www.engelmanns.se med lattlast info.



