GARCIA BAQUERO

IBERICO RESERVA

EN DEL KO, EN DEL GET OCH EN DEL FAR. DEN HAR VACKRA OSTEN AR
TILLVERKAD PA ALLA TRE MJOLKTYPERNA.

DET GER EN DISTINKT, PIKANT OCH AROMATISK OST SOM AR LATT ATT
TYCKA OM. ATT DEN AR EN AV SPANIENS POPULARASTE OSTAR AR INTE
SA KONSTIGT. MED DEN SPECIELLA MIXEN AV MJOLK AR DET EN MYCKET
TREVLIG TAPASOST. SERVERA DEN GARNA TILLSAMMANS MED KRYDDIGA

SPANSKA KORVAR ELLER RIV NER DEN | DIN OMELETT.
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ARTIKEL NR: 6756 (CA 3 KG)

OSTTYP: hardost

MJOLKTYP: pastdriserad ko- get- och
farmjolk

LOPE: a (animaliskt I15pe)

FETTHALT: 36 %

URSPRUNG: Spanien
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SPANIEN M)OLK FRAN STYRKA TILL OSTBRICKA
GET, FAR & KO 1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

pastriserad KO- GET- och FARMJOLK
salt

I5pe

mjolksyrakultur

kalciumklorid E509

rosmarin (i skalet)
konserveringsmedel: E235 och E200
Lagrad: 12 manader

Tillganglig: hela aret

Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1818
Energivarde kcal: 439
Fett: 36.5 g

- varav mattat fett: 24.8 g
Kolhydrater: 1.5 g

- varav sockerarter: 1.5 g

Protein: 26 g
Salt: 21g

THE NUMBER COLLECTION

| The Number Collection ingar vara
toppsaljande ostar och speglar det
vi star for och som dina kunder kan
lita pa: ostar med smak utover det
vanliga, hog kvalitet i eleganta kon-
sumentpack med lattlast info.



