VALAIS

RACLETTE VALDOR

ARTIKEL NR: 7314 (5 KG)
OSTTYP: halvhard

MJOLKTYP: opastdriserad komjslk
LOPE: a (animaliskt I5pe)
FETTHALT: 33 %

URSPRUNG: Schweiz

g

7 SCHWEIZ KOM)OLK STYRKA PASSAR TILL
1-5 MATLAGNING

INGREDIENSER

& & YATDOR

DUxvAalLAIS

opastariserad KOMJOLK

salt
Iope

mjolksyrakultur

AOP: ja
Tillganglig: hela aret
Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C
EN NATURLIGT LAGRAD OPASTORISERAD RACLETTE MED FIN KARAKTAR.

KRAFTFULL OCH KRYDDIG MED TYDLIGA FRUKTNOTER OCH STARK | SMAKEN. NARINGSVARDE PER 100 G

SERVERA DEN GARNA MED VITLOKSMARINERADE OLIVER, EN FIN BIT Energivarde kJ: 1625
KALLSKURET OCH EN TORR, FRUKTIG RIESLING. Energivarde kcal: 388
ETT SCHWEIZISKT CERTIFIERINGSORGAN HAR FOLJANDE KRAVSPECI- Fet: 33 g

FIKATION FOR FRAMSTALLNING: NARPRODUCERAD MJOLK FRAN FRITT - varav méttat fett: 20 g

Kolhydrater:1g
BETANDE KOR, OSTEN BEREDD AV ETT CERTIFIERAT MEJERI, TILLREDNING

- varav sockerarter: 0 g
OCH LAGRING ENDAST | VALAIS OCH REGELBUNDNA KVALITETSKONTROLLER

_ Protein: 23 g
UTFORDA AV EXPERT. .
Salt:1g

VEM SA ATT DET SKULLE VARA ENKELT ATT PRODUCERA OST?

THE NUMBER COLLECTION

— | The Number Collection ingar vara
e n e I m a n n S toppsaljande ostar och speglar det
vi star for och som dina kunder kan
lita pa: ostar med smak utover det
Engelmanns Sweden AB, Matarvagen 29 C, 196 37 Kungsdngen, Tel: 08-410 728 40 vanliga, hog kvalitet i eleganta kon-
info@engelmanns.se www.engelmanns.se sumentpack med lattlast info.



