APPENZELLER

APPENZELLER EDEL

ARTIKEL NR: 132020 (6 KG)

OSTTYP: hardost

MJOLKTYP: opastdriserad komjslk
LOPE: a (animaliskt I5pe)
FETTHALT: 34 %

URSPRUNG: Schweiz

o

SCHWEIZ KOM)OLK STYRKA TILL OSTBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

opastariserad KOMJOLK
salt

Iope

mjolksyrakultur

ortextrakt

Lagrad: 9 manader
Tillganglig: hela aret

) _ Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C
EN NAMNSKYDDAD KVALITETSOST, GJORD PA DEN FINASTE ALPMJOLKEN.

OSTEN TVATTAS UNDER LAGRINGEN MED VIN OCH SARSKILT UTVALDA - -
NARINGSVARDE PER 100 G

ORTER EFTER ETT TRADITIONELLT OCH HEMLIGT RECEPT.
_ _ ] Energivarde kJ: 1735
SMAKEN AR AROMATISK OCH BLOMMIGT KRYDDIG OCH GOR SIG BRA PA
Energivarde kcal: 418

OSTBRICKAN TILLSAMMANS MED ETT TORRT VITT VIN.
Fett: 34.5g

APPENZELLER EDEL AR DEN MEST LAGRADE OSTEN | APPENZELLERFAMIL- _
- varav mattat fett: 20 g

JEN OCH HAR EN FULLMOGEN, KRYDDIG SMAK MED NOTER AV HO OCH Kolhydrater: 0

ORTER. - varav sockerarter: 0 g

Protein: 27 g
Salt:2g

THE NUMBER COLLECTION
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e n e I m a n n S toppsaljande ostar och speglar det
vi star for och som dina kunder kan
lita pa: ostar med smak utdver det
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