2025-06-13

BEEMSTER KUMMIN

ARTIKEL NR:

VIKT: 4.5 kg

OSTTYP: hardost

MJOLKTYP: pastsriserad komjalk
LOPE: mikrobiellt ystenzym
URSPRUNG: Holland

HOLLAND KOMJOLK STYRKA PERFEKT TILL
1-5 DELIBRICKA

INGREDIENSER

Pastoriserad KOMJOLK
salt

syrningskultur

mikrobiellt ystenzym
fargdmne: Anatto Norbixin E160b (1)

kummin
AR DU UTE EFTER EN GOD KRYDDOST TILL SOMMARENS ALLA FESTER Lagrad: 5-6 veckor
SA MASTE DU PROVA BEEMSTER KUMMIN. EN MILD OCH KRAMIG GOUDA Tillganglig: hela aret
MED EN KRYDDIG SMAK AV KUMMIN. Kylvara: forvaras vid hogst + 8°C

NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1510
Energivarde kcal: 364
Fett: 29,9 g

- varav mattat fett: 21,5 g
Kolhydrater: 0 g

- varav sockerarter: 0 g

Protein: 23.7 g
Salt:1.7 g
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