ARTIKEL NR: 7713 (6 KG)

OSTTYP: blamégel

MJOLKTYP: pastdriserad komjdlk
LOPE: a (animaliskt I5pe)
FETTHALT: 26 %

URSPRUNG: Italien

o

ITALIEN KOMJOLK STYRKA TILL OSTBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

pastériserad KOMJOLK
salt

Iope

mjolksyrakultur

blamaogelkultur (Penicillium)

Lagrad: 90 dagar

DOP: ja
DENNA TJOCKA, SKIVBARA OST HAR EN MJUK KONSISTENS OCH MILD Tillganglig: hela aret
BLAMOGELSMAK - INTE LIKA SKARP SOM ROQUEFORT ELLER STILTON. Kylvara: férvaras vid hogst + 8°C

UNDER LAGRINGEN SA TVATTAS DEN FORSIKTIGT MED SALTVATTEN-

LOSNING, VILKET GOR ATT OSTEN FORBLIR FUKTIG OCH SMIDIG. MED SIN NARINGSVARDE PER 100 G

BLASTRIMMIGA, VITA YTA SA AR DEN VACKER PA OSTBRICKAN OCH PAS- Energivarde kJ: 1375

SAR HELT PERFEKT TILL EN SOT FIKONMARMELAD ELLER PA ETT KEX MED Energivdrde kcal: 330

— Fett: 26 g
LITE RINGLAD HONUNG OVER.

- varav mattat fett: 19 g
Kolhydrater: 0 g

- varav sockerarter: 0 g

Protein: 19 g
Salt:1.5¢g
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