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GROTTLAGRAD GRUYERE AOP

VIKT: ca 4 kg

OSTTYP: hardost
MJOLKTYP: opastsriserad
LOPE: animaliskt
URSPRUNG: Schweiz
LAGRAD: 16-18 manader
AOP: ja

TILLGANGLIG: hela aret
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SCHWEIZ KOM)OLK STYRKA TILL DELIBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

opastariserad KOMJOLK

salt

Iope

mjolksyrakultur
VAR BASTA GRUYERE AR GROTTLAGRAD 18 MANADER | GISWIL-GROTTAN Kylvara: forvaras vid hgst + 8°C
OCH HAR EN FULLMOGEN AROMATISK OCH FYLLIGT NOTIG SMAK.
PERFEKT MJOLKVIT FARG OCH TAT KONSISTENS MED SMA, KRISTALLISERADE NARINGSVARDE PER 100 G

SALTKORN. Energivarde kJ: 1656
GRUYERE AR ETT SUVERANT TILLBEHOR | KOKET EFTERSOM OSTEN TILL- Energivarde kcal: 399
FOR KARAKTAR UTAN ATT HELT DOMINERA | SMAK. DEN GOR SIG OCKSA Fett: 32 g

UTMARKT PA EN OSTBRICKA TILLSAMMANS MED ETT GLAS RIESLING. - varav méttat fett: 19 g

Kolhydrater: < 0.5 g

OSTEN KOMMER GIVETVIS FRAN REGIONEN GRUYERE OCH TILLVERKAS - varav sockerarter: 0 g
EFTER SAMMA RECEPT SOM PA ELVAHUNDRATALET. SMA BYMEJERIER | Protein: 27 g
REGIONEN TILLVERKAR DEN KARLEKSFULLT FOR HAND. OSTEN LAGRAS Salt:2g

SEDAN | FUKTIGA KALLARE “CAVES D'AFFINAGE”I 15°C. DEN BORSTAS

REGELBUNDET MED SALTVATTEN.
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