PRIMA DONNA MATURO

ARTIKEL NR: 1263 (5 KG)

OSTTYP: hardost

MJOLKTYP: pastsriserad komjalk
LOPE: a (animaliskt I15pe)
FETTHALT: 32 %

URSPRUNG: Holland
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HOLLAND KOMJOLK STYRKA TILL OSTBRICKA
1-5 & MATLAGNING

INGREDIENSER

pastdriserad KOMJOLK

salt

Iope

mjolksyrakultur

Lagrad: minst 12 manader
Tillganglig: hela aret
KAND | LANDETS ALLA OSTDISKAR OCH EN HORNSTEN | VART SORTIMENT.  kylvara: farvaras vid hagst + 8°C

EFTER EN 12 MANADERS LAGRINGSPROCESS HAR OSTEN NATT STATUS AV

EN PRIMA DONNA MATURO, VILKET AR DEN NAST HOGSTA GRADERINGEN NARINGSVARDE PER 100 G

| UTBUDET. SMAKEN AR PIKANT OCH TYDLIG MED SMA SALTKRISTALLER Energivarde kJ: 1699
OCH OSTEN HAR EN HARLIG AROM. FOR DIG SOM SOKER EN RIKTIGT Energivdrde kcal: 409
VACKER OST MED SNABB ATGANG | OSTDISKEN OCH FOR DE SOM SOKER Fett: 3239

- varav mattat fett: 21.9 g
Kolhydrater: 0.1g

EN RIKTIGT GOD HARDOST PA BRICKAN SA AR PRIMA DONNA RATT VAL.

- varav sockerarter: < 0.1g

Protein: 29.5 g
Salt:1.9¢g
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