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SOIGNON

CHEVRE

ART.NR: 2451

VIKT: 1kg
-k OSTTYP: dessertost
‘ MJOLKTYP: pastériserad
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g ,““%“:\%‘:‘?33&“&% LOPE: vegetabiliskt ystenzym
URSPRUNG: Frankrike

TILLGANGLIG: hela aret
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—— INGREDIENSER
pastériserad getMJOLK
salt
EN HARLIGT FRISK OCH FRASCH CHEVRE SOM BOKSTAVLIGEN SMALTER | vegetabiliskt ystenzym

MUNNEN. OSTEN AR LITE SYRIG OCH HAR EN MILD SMAK AV GETMJOLK. mjdlksyrakultur

_ - . - vitmagelkultur (penicillium candidum)
OSTEN AR SLAT UTAN HAL OCH HAR EN FIN YTA AV VITMOGEL.
OUMBARLIG | ALL SLAGS MATLAGNING ELLER SOM EN FRASCH DESSERT,

SKIVAD MED FIKONMARMELAD, ELLER MED HONUNG OCH NOTTER. NARINGSVARDE PER 100 G

Energivarde kJ: 1208
Energivarde kcal: 291
Fett: 23 g

- varav mattat fett: 16 g
Kolhydrater:1g

- varav sockerarter:1g

Protein: 20 g
Salt:1.59g

THE NUMBER COLLECTION

— | The Number Collection ingar vara
e n e I m a n n S toppsaljande ostar och speglar det
vi star for och som dina kunder kan
lita pa: ostar med smak utover det
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