2026-10-28

FRANSK BONDOST

COEUR BASQUE PRIMEUR

ART.NR: 8311 & 8313

VIKT: 4 kg & 550 g
OSTTYP: halvhard
MJOLKTYP: pastsriserad
LOPE: mikrobiellt ystenzym
URSPRUNG: Frankrike
LAGRAD: 2-3 manader
TILLGANGLIG: hela aret
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FRANKRIKE KOMJOLK STYRKA PERFEKT TILL
1-5 OSTBRICKA

INGREDIENSER

EN RIKTIG BONDOST FRAN DEN FRANSKA LANDSBYGDEN, NARMARE pastdriserad koMJOLK

salt

BESTAMT FRAN HOJDERNA | FRANSKA BASKIEN. HAR PRODUCERAS EN .
mjo6lksyrakultur

RIKTIG OSTFAVORIT, EN SMAKRIK, GRADDIG VARDAGSOST SOM PASSAR mikrobiellt ystenzym
NASTAN TILL ALLT - FRUKOST, LUNCH OCH MIDDAG. LAGRAD CA
2 MANADER.

OSTEN AR HALVHARD MED EN NATURLIG OSTSKORPA OCH HAR EN

_ _ NARINGSVARDE PER 100 G
AROM SOM DRAR AT MILD HASSELNOT. EN RIKTIG FAMILJEOST.

Energivarde kJ: 1546
Energivarde kcal: 373
Fett: 31g

- varav mattat fett: 21g
Kolhydrater: 2.2 g

- varav sockerarter: < 0.5 g

Protein: 22 g
Salt: 1,7 g
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